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DU CEP DE VIGNE

AU VERRE DE VIN

Les mékiers

De nombreux métiers spécialisés

s'arficulent autour du fravail de la
vigne et de la commercialisation

du vin.
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ouvrier viticole
agent de chai ou de cave

viticulteur
chef d’exploitation viticole

chef de culture
maitre de chai
cenologue

technico-commercial
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* LICENCE PRO

COMMERCIALISATION DES VINS

+ DIPLOME D’OENOLOGIE

Pour y faire quoi ?

La notoriété de ce secteur tres ancré dans les territoires n’est
plus a démontrer. Chague région viticole cultive avec force
ses spécificités, les producteurs utilisent de plus en plus des
technigues de pointe, notfamment pour I'élaboration du vin,
La recherche de la qualité et de la protection du terroir, qui va
du suivi de la parcelle & la vinification, est omniprésente.

L'ensemble des emplois liés a ce secteur est circonscrit O I'aire
de la production et de la commercialisation.

Produire du raisin (métiers de la vigne), le transformer en vin
(métiers de la cave et du vin), etle commercialiser (métiers de
la vente) souvent vers des destinations lointaines, nécessitent
un savoir-faire reconnu. Une maitrise parfaite de la technique
est attendue & tous les stades de I"élaboration du vin,
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